Geurig kookboek

Judith Eurlings (30): ‘In mijn laatste jaar aan de Design Academy in Eindhoven ging ik naar een tentoonstelling. Daar was een afgesloten bak waar je met je hand in moest om te voelen wat erin zat. Ik voelde het reliëf van een afbeelding gemaakt op een plat vlak, op dat moment begon mijn fascinatie voor blinden en hoe zij dat eigenlijk doen; de wereld lezen. Als eindexamenopdracht ben ik toen een kookboek in braille en grootletterschrift gaan ontwerpen. Dat bestond al wel, maar heel saai, met alleen maar braille en niet met de combinatie van grootletter. Pagina’s vol puntjes. Ik ben gaan uitzoeken wat er nog meer mogelijk was. Want wij hebben kookboeken vol foto’s; hoe kun je voor blinden en slechtzienden zoiets ook aantrekkelijk maken? Zo wil ik er bijvoorbeeld geuren aan toevoegen. En waar ik achter kwam toen ik revalidatiecentra bezocht, is dat blinden tussen het koken en lezen door steeds hun handen moesten wassen. Daarom maak ik bladzijden van plastic, zodat het boek vies mag worden en zelfs in de afwasmachine kan. Na mijn afstuderen ben ik een eigen reclamebureau begonnen en is het braillekookboek een paar jaar op de achtergrond geraakt. Maar het bleef wel in mijn hoofd zitten, en daarom heb ik vorig jaar een stagiaire van de HEAO in dienst genomen. Die heeft uitgezocht of het financieel haalbaar zou zijn om het in de markt te zetten. Hij vond van wel, en kwam daarnaast met het voorstel me aan te melden voor de Herman Wijffels Innovatieprijs waaraan plannenmakers elk jaar kunnen deelnemen. Ik won de Aanmoedigingsprijs voor ondernemers tot dertig jaar; tienduizend euro. Dat was natuurlijk een goede steun in de rug, en we vervolgden onze zoektocht naar meer sponsoren. We hopen de eerste oplage van duizend exemplaren van het braillekookboek dit jaar te kunnen laten maken. Nee, een keukenprinses ben ik zeker niet. Tijdens een gesprek bij een revalidatie instelling moest ik met een hoofddoek voor mijn ogen een ei bakken. Ik was blij dat het überhaupt in de pan lag.’   
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